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Tamogatd: NEMZETI KULTURALIS ALAP

Palyazati azonosito: 204106/020447 (3506/2053)

Kollégium: Kozgyiijtemények kollégiuma

Egy édes torténet -
Edesipari emlékek a Helytorténeti Miizeum gyiijteményében
cimii idészaki kiallitas, pedagogiai program, interaktiv foglalkoztato flizet
megvaldsitasa

Palyazo: Kunszentmartoni Altalanos Miivelddési Kozpont
5440 Kunszentmarton Keriletihaz u. 8.

Megvaldsitas helyszine: Helytorténeti Mdzeum, Kunszentmarton

A megvaldsitas idépontja: 2015.09.18. — 2016.02.12.



l. A kiallitas hasznosulasanak értékelése:

- Lé&togatészam:
Fizetds latogatok szama: 88 {6
Ingyenes latogatdk szdma (Ovodai, iskolai csoportok, egyéb
kedvezmények): 2659 {6
A kidllitasbol szarmazo jegybevétel: 23450 Ft

- Sajtéanyag:

A kunszentmértoni Helytdrténeti Mizeum
tisztelettel meghivia Ont és Bar&tait az

Sty Gilus Wyl
Edesipari .mlb:k

a
cimd kidllitdsdnak megnyit6jara

2015. oktéber 22-én (csitdrtdksn) 16 brdra

A kiéllitést megnyitia:
Tordk Rébert igazgatohelyettes, muzeol6gus
Magyar Kereskedelmi és Vendéglatéipari Mizeum

A megnyité ideje alatt a ZolAnd Family Kft.
kézmves csokolédé véasért és foglalkozést
tart az
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atsmiscben Nemzeti Kulturélis Alap  E-mail: muzeumatomiocben@t-online.hu

A kiallitas meghivoéja

A kiallitasrol készilt televizids tudositasok az alabbi linkeken elérhetbek:
http://www.kunszentmarton.hu/media/index.php?src=237&oldal=korostv&x=25&y=32

http://www.kunszentmarton.hu/media/index.php?src=227 &oldal=korostv&x=28&y=36

A kiallitasrol készilt ujsagmegjelenés az alabbi linken érhet6 el:
http://www.kunszentmarton.hu/media/hirlap/2015 10.pdf

A kiallitashoz kapcsolddo6 programok:


http://www.kunszentmarton.hu/media/index.php?src=237&oldal=korostv&x=25&y=32
http://www.kunszentmarton.hu/media/index.php?src=227&oldal=korostv&x=28&y=36
http://www.kunszentmarton.hu/media/hirlap/2015_10.pdf
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plakatja

Il1. A kiallitas részletes ismertetése

Kiallitdsunkkal arra vallalkozunk, hogy a muzeum gytijteményében talalhato eddig
raktarban 1évé édesipari anyagot bemutassuk. Az alapanyagok bemutatdsa, megismerése
fontos szerepet kapott, a legkisebb korosztalytol az idésebbekig.

A kidllitds négy helyiségben kapott helyet, beleértve a termekhez vezet6 folyosot is
Osszesen 90 négyzetméteren. Célunk az volt, hogy a latogatokkal a kiillonbozé édesipari
alapanyagok megismerésétdl, az édesipari eljarasok fejléddésén at napjainkig bemutassuk az
édességek torténetét. A kiallitas vandorkiallitasként is bemutathato, erre a kivitelezésnél kiilon
figyelmet forditottunk. Kiallitdsunk széles tarsadalmi rétegeket szolitott meg, varosi és térsegi
szinten.

Folyos6
Reklamplakatok az édesipar torténetébdl a falon elhelyezve.
1. iddszaki kidllito terem: Az édes gyokerektil az édesiparig

Az ¢édes izzel Oseink feltehetéen az édes gyokerek fogyasztasa soran taldlkoztak
elészor, majd a vadméhek altal gylijtott méz édesitette meg életiiket. Az dkori romaiaknal és
gOrogoknél mar talalunk feljegyzéseket mézbdl készitett cukorkakrol, bonbonokrdl. A
kiallitds elsd tematikus egysége az alapanyagok termdhelyeit majd Europai elterjedését
mutatja be. A nagyméretii fotdinstallaci6 kozép és Dél-Amerika dzsungeleibe repiti a
latogatdt. A téma osszefoglalasa a terem bejaratanal elhelyezett roll-up-on olvashatd. A falon



kisebb tablok érdekes adatokat adnak a korai id0szakrél. (a csokoladé els6 hazai élvezdi, az
els6é budapesti csokoladékészitd iparos, szaloncukor torténete stb.)

A kovetkez6 enteriér mar az europai kavéhazak es csokoladéhazak miligjét idézi. A
témahoz ill6 posztamenseken megtekintheték, megfoghatok a kiilonboz6 alapanyagok
(kakaobab, nad-nyirfa-répacukrok, mez, liszt stb.)

A kiallitotérben alkalmazott technika:

-Projektorral vetitett térkép a cukor és kakadbab Gtjarél Europaba
A kiallitotérben alkalmazott interaktiv elemek:
-Ismerkedés az alapanyagokkal
-Talald meg a parjat! Feldolgozott alapanyagok parositasa a ndvenyekkel
-Kakaobab 0Orlése drlémozsarak segitségével
-Fotdzas kavéhazi hattérrel

2. iddszaki kidgllité terem: Edesipar torténete Magyarorszdgon a kezdetektdl 1992-ig

A 19. szazadban kialakul6 és fejlodd cukorgyartds hozzajarult a cukrasz kézmiiipar
megjelenéséhez majd fejlodéséhez. Az ipari forradalomnak kdszonhetéen Magyarorszagon is
megjelentek a gydrak, igy a cukrdsz mihelyek egy részében is elkezdték alkalmazni a
gépeket. A 19. szdzadban a csokoladé még nem volt széles kdrben elterjedt élvezeti cikk, csak
egy szlk tarsadalmi réteg engedhette meg maganak a tilnyomo tobbségben cseh és osztrak
édesipari gyarak termékeit.

A terem bejaratanal elhelyezett roll-up-on 6sszefoglald szdéveg olvashato. A falon
elhelyezett tablok ebbdl a korszakbol adnak fontos adalékokat az édesipar édességkészités
torténetébol. A vitrinekben elhelyezett mitargyak az édesipari gyiijteménybdl keriiletek
kivalogatasra, egy-egy vitrin kilon téméat, munkafolyamatot mutat be. Falon nagyméretii
fotonagyitas a nagytzemi bonbongyartasrol.

1. vitrin: Suhajda Jdézsef cukrdszmester személyes dokumentumai, targyak az

édességkészitd tizembdl, csomagoloanyagok

2. vitrin: Korai Gzemek relikviai, Dreher, Stihmer

3. vitrin: Csokoladé ontéformak az édesiparban

4. vitrin: Uzemi élet a kommunizmusban

5. vitrin: Csomagoloanyagok, termékek az 1980-as 90-es évekbol

A kiallitoterben alkalmazott interaktiv elemek:
- Keresd a parjat! Ont6formak parositasa gipszbdl késziilt mintakkal. JOI
korbejarhat6 posztamensen elhelyezve a terem kdzepén.

3. iddszaki kidllito terem: Cukraszdinasztiak, egészséges életmod, mizeumpedagogiai tér

Az utolsd teremben a helyi cukraszok és a cukraszszakma bemutatasa mellett az
egészséges eletmdd a csokoladé és cukorfogyasztas egészséges modja. Egeszséges édessegek.
A terem latvanyos eleme a nagyitott utcakép elé helyezett fagylaltoskocsi miitairgymasolat
amelyet a latogatok kiprébalhatnak, telefonok segitségével fotokat készithetnek.

6. vitrin: A Talmacsi cukrasz dinasztia. Személyes dokumentumok eszkdzok a régi

mihelybdl.

7. vitrin: Cukrasz eszkdzok a mizeum gytijteményébol.

A kiallitotérben alkalmazott technika:

-ErintSképernyén megoldhaté Csokikviz. 20 kérdés megvalaszolasaval
lemérhetik a latogatok, hogy mennyire sajatitottak el a kiallitasban latottakat. A
program szazalékosan értékeli a teljesitményt.



-Nagyméreti LCD TV-n csomagolopapirok és fotok vetitése az
¢desipari gylijteménybdl.
A kidllitétérben alkalmazott interaktiv elemek:
- Csokoladérol, édességekrol szol6 magyar slagerek (hanganyag)
- Oltdzz cukrasz inasnak! Ruhaproba gyermek és felndtt méretben.
- Pattanj a fagylaltoskocsira! Fétozas a fagylaltoskocsin
- Pihend sarok kicsiknek. Babzsdkfotelek, kihelyezett mesekonyvek az
¢dességekrol.
- Nagyméretii TV-n vetités az édesipari anyagban talalhatd fotokbdl. Gyartasi
folyamatok, termékek a kezdetektdl napjainkig.

Fotodokumentacio:

A kiallitast Torok Robert a Magyar Kereskedelmi és VVendéglatoipari
Muzeum igazgato helyettese nyitotta meg




,,Csoki kviz” az érint6képernyés monitoron
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A megnyito sztarja a csoki szokokut




torténete
a modern édesiparig

Roll-up a kiallitas els6 tematikus
egységében

Ismerkedés az alapanyagokkal




Kavéhazi enterior

Masodik kiallité terem édesipari miitargyakkal




Masodik kiallito terem édesipari relikvidkkal és interaktiv pulttal

Vitrin termékekkel,
csomagoléstechnikai eszkdzokkel,
alapanyagokkal




Harmadik terem érint6képernydvel, cukrasz relikvidkkal

Harmadik kiallit6 terem fagylaltos kocsival
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1. A kiallitashoz kapcsol6dé muzeumpedagdgiai program

A programok osszedllitdsanal minél szélesebb tarsadalmi csoportot szerettiink
volna megszoélitani. A korabban meghatirozott célkitiizéseink alapjan a kiemelt,
szervezetten érkezd oOvodai és iskolai csoportok mellett a kézosen tevékenykedd
tobbgeneracios csaladoknak at az egyénileg érkezO latogatoknak szerveztik a
kiallitdson alapuld6 muzeumpedagogiai programunkat. A programok kézéppontjaban a
kiilonboz6 édességek megismerése €s készitése allt, az dvodas €s iskolas célcsoportnal
nagy szerepet kapott a cukor és kakad egészséges életmddban betoltétt szerepének
ismertetése.

Az Ovodai célcsoportnak szervezett programokat maddszertani komplexitas
jellemzi. Az épitéelemeit add témakat modszertanilag is komplex modon, a
muzeumpedagogia és az &vodapedagogia moddszereivel dolgozzuk fel. Az
alkotomunka mindig része a folyamatnak. A gyerekekkel szemléltetd és cselekvd
maodon tevékenykedink, az ismereteket tapasztalas Gtjan kdzvetitjik, majd valtozatos
tevékenységekkel rendszerezziik, mely a képességfejlodésiiket segiti eld. A mizeum
interaktiv.  tarlatvezetéssel,  targykészitéssel, manudlis  tevékenységekkel,
drdmapedagogiai modszerekkel, tarsasjatékkal segiti a folyamatot. A foglalkozasok
soran kidllitas és annak interaktiv eszkozeit is hasznaljuk, demonstracids eszkdzoket
hasznalunk, de modern informatika eszkdzeit is beépitjuk.

Kilon figyelmet érdemel, hogy az eddigi kiallitdsokban aktivizalt érzékszervek
(latés, hallds, tapintds) mellett az interaktiv muzempedagogiai fuzet (beszdmolo
mellékleteként kildve) segitségével a negyedik érzéket a szaglast is bevontuk a még
élményszeriibb megismerés érdekében. A flizetben elhelyezett illatminta (eper illat)
keresése a kiallitasban Gjabb dimenziot nyitott meg a mizeumlatogatasban. A pozitiv
tapasztalatok alapjan a kés6bbi kiallitasok koncepcidjaba is érdemes beemelni és
alkalmazni.

Megallapithatd, hogy a tervezett programjaink harmonizéltak az oktatasi
intézmények oktatasi programjaval, amelyet a magas részvételi szam is jelez. A
kiallitdshoz kapcsol6dd muzeumpedagdgiai foglalkozasok altal sikerllt a midzeum és
az oktatasi intézmények kozotti egyiittmitkodést még szorosabba tenni. Ez egyben
kotelezettség is a muzeum felé, hiszen a hasonlé programok szervezése napjainkra mar
elvarasként fogalmazddik meg. Mas kérdés hogy ennek finanszirozasa szinte kizérdlag
palyazati forrasokbdl lehetseges, hisz az intézmény Oner6bdl ezt nem tudja allni, a
résztvevd hatranyos térségben milkddo iskoldk, 6vodak koltségvetése pedig nem teszi
lehetdvé a koltségtéritéses programokon valo részvételt. Sajnos ezzel a koltséggel a
sziilok sem terhelhetok.

Muzeumpedagogiai foglalkozasok:

Foglalkozas, tevékenyseg | Foglalkozas | Résztvevok | Foglalkozas
megnevezése idépontja szama (f6) | helyszine
1. | Csokoladé ontés szilikonformak | 2015.10.17. | 9 Helytorténeti
segitségével Muzeum
(tovabbiakban
HM)
2. | Edességkészités egészséges | 2015.10.24. | 10 HM
alapanyagokbol
3. | Ismerkedés az édesipar alapanyagaival | 2015.11.03 | 22 HM
4. | Ismerkedés az édesipar alapanyagaival | 2015.11.04. | 15 HM




5. | Marcipandiszités 2015.11.04. | 23 HM

6. | Ismerkedés az édesipar alapanyagaival | 2015.11.13. | 17 HM

7. | Linzerek  kekszek vilaga, tésztds | 2015.11.16. | 20 HM
édességek

8. | Csokoladés lzenetek (irokazas | 2015.11. 17. | 20 HM
csokoladéval)

9. | Marcipandiszités 2015.11.19. | 18 HM

10. | Csokoladébetii 6ntés 2015.11.21. | 17 HM

11. | Csokoladés kilonlegességek keészitése | 2015.11.23 | 21 HM

12. | Tortadisz keszités marcipanbol 2015.11.25. | 22 HM

13. | Bonbon készités 2015.12.04. | 18 HM

14. | Karacsonyi disz késztés 2015.12.04. | 25 HM

15. | Ismerkedés az édesipar alapanyagaival | 2015.12.10. | 20 HM

16. | Csokoladébetii 6ntés 2015.12.15. | 15 HM

17. | Tortadiszek csokoladébol, | 2015.12.16. | 22 HM
nyomozsakkal

18. | Gumicukorkészités egészséges | 2015.12.17. | 29 HM
alapanyagokbol

19. | Tortadiszek csokoladébol, | 2015.12.18. | 16 HM
nyomozsakkal

20. | Csokoladébetii ontés 2016.01.11. |21 HM

21. | Tortadisz készités marcipanbol 2016.01.14. | 21 HM

22. | Edességkészités egészséges | 2016.01.14. | 25 HM
alapanyagokbol

23. | Csokolades kilonlegességek készitése | 2016.01.25. | 21 HM

24. | Tortadiszek csokoladébol, | 2016.01.27. | 21 HM
nyomozsakkal

25. | Bonbon készités 2016.01.29. | 27 HM

26. | Kbzéppontban a méz, méhészeti | 2016.02.08. | 21 HM
termékek bemutatdja

27. | Csokoladébetli ontés 2016.02.11. HM

28. | Edességkészités egészséges | 2016. 02.15. | 33 HM

alapanyagokbol




Fotédokumentacio:

Tésztagyartas




Csokoladéontés
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Betiikirakd ontott betiikbol




Ismerkedés az alapanyagokkal, kakaobab 6rlés
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Csokol&dé karacsonyfadisz ontés SZ|I|konforma segltsegevel




Feldiszitett tortak




